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HOP PRODUCTS AUSTRALIA OVER 
THE MOON WITH LUNA” LAUNCH. 

HOP PRODUCTS AUSTRALIA ĐÁNH DẤU BƯỚC TIẾN 

MỚI VỚI SỰ RA MẮT CỦA SẢN PHẨM LUNA. 

Hop Products Australia (HPA) has successfully completed this year's harvest. We picked 519 hectares across 

Victoria and Tasmania, yielding 1,296 tonnes of hops. This is a 47-hectare (8.3%) or 171-tonne (11.7%) 

reduction across our proprietary hops - Eclipse®, EIIa’M, Enigma®, Galaxy^, Luna”, Topaz’M, and Vic 

Secret’M - as well as Cascade. Through right sizing production, HPA are well placed for market balance with 

one exciting exception. Luna exceeded all expectations with unprecedented demand in its debut season. With 

the majority of crop 2026 contracted and strong future interest, HPA are pursuing an expansion plan to 

rapidly increase supply from crop 2027 and beyond. The present crop year will be available in Australia 

from May 2026 and globally from July 2026. 

Hop Products Australia (HPA) đã hoàn thành thành công việc thu hoạch năm 2026. Chúng tôi đã thu 

hoạch trên diện tích 519 héc ta bao phủ vùng Victoria và Tasmania, với sản lượng 1,296 tấn hoa bia. Con 

số này ghi nhận mức giảm 47 héc ta (8,3%) về diện tích tương đương 171 tấn (11,7%) về sản lượng đối với 

các chủng hoa bia độc quyền: Eclipse®, EIIa’M, Enigma®, Galaxy^, Luna”, Topaz’M và Vic Secret’M 

cũng như Cascade. Thông qua việc điều chỉnh quy mô sản xuất phù hợp, HPA đang ở một vị thế thuận lợi 

để thị trường cân bằng với một kì vọng lớn. Hoa bia Luna đã vượt xa các kì vọng với nhu cầu tiêu thụ chưa 

từng có trong mùa ra mắt đầu tiên. Với phần lớn sản lượng vụ mùa 2026 đã được ký kết hợp đồng và sự 

quan tâm lớn trong tương lai, HPA đang thực hiện kế hoạch mở rộng để tăng trưởng nhanh chóng nguồn 

cung từ 2027 trở đi. Sản lượng của năm nay sẽ bắt đầu có mặt tại Úc từ tháng 05 năm 2026 và trên thế giới 

từ tháng 7 năm 2026. 
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Structural oversupply has been a dominant theme in the 

global hop industry, but things are gradually reaching 

equilibrium following acreage reductions in most major 

growing regions. HPA continue to leverage our idled 

acreage to create long-term value through targeted 

sustainability and innovation initiatives including soil 

remediation, cover cropping, cycling rootstock and 

scaling up leading experimental hops. These investments 

have enhanced our farms productivity and accelerated 

our breeding program, enabling us to deliver consistently 

high-performing hops while giving brewers greater 

supply security. 

Tình trạng dư thừa nguồn cung từng là vấn đề chính trong 

nền công nghiệp hoa bia thế giới, nhưng mọi thứ đang dần 

đạt đến mức cân bằng sau khi diện tích canh tác tại hầu 

hết các vùng trồng trọng điểm được cắt giảm. HPA tiếp 

tục tận dụng diện tích đất canh tác bỏ hoang để tạo ra giá 

trị lâu dài thông qua các mục tiêu bền vững và các chiến 

lược cải tiến bao gồm việc cải thiện đất đai, trồng cây che 

phủ, luân chuyển gốc ghép và mở rộng quy mô các giống 

hoa bia thử nghiệm tiềm năng. Những khoản đầu tư này 

đã giúp nâng cao năng suất của trang trại và đẩy nhanh 

chương trình lai tạo của chúng tôi, cho phép chúng tôi 

cung ứng những sản phẩm hoa bia chất lượng cao ổn định 

đồng thời mang lại cho các nhà làm bia sự đảm bảo về 

nguồn cung tốt hơn. 

 

 

 

 

 

Photo by Riley Matthews 

Ảnh được chụp bởi Riley Matthe                       
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This season, an unusually cool and wet spring initially slowed plant growth, particularly among HPA's first 

year deployments. This was followed by hot and dry conditions that supported the development of flowering 

sites. Our Tasmanian farm experienced average temperatures and solar radiation, with below average rainfall. 

While our Victorian farms experienced above average temperatures, average solar radiation, and below 

average rainfall. Despite our Victorian crop enduring drought conditions and two heat wave events, yield and 

quality remain excellent thanks to HPA‘s three lines of defence. We have a combination of secure water 

rights, two huge dams for precise irrigation timing, and hops that are specifically bred to thrive in our 

changing climate. It is proof that resilience comes from layers: the right plants, in the right place, with the 

right resources. 

Mùa vụ này, mùa xuân lạnh và ẩm ướt bất thường trong giai đoạn đầu làm chậm sự sinh trưởng của cây, cụ 

thể là đối với các diện tích mới trồng năm đầu tiên của HPA. Tiếp theo đó điều kiện thời tiết nóng và khô 

giúp hỗ trợ sự hình thành các điểm ra hoa. Trang trại tại bang Tasmanian của chúng tôi trải qua nhiệt độ 

trung bình và bức xạ mặt trời với lượng mưa dưới mức trung bình. Trong khi đó, trang trại tại bang 

Victorian chịu ảnh hưởng nhiệt độ cao hơn trung bình, bức xạ mặt trời ở mức trung bình và với lượng mưa 

thấp hơn trung bình. Mặc dù vụ mùa tại Victorian chịu đựng tình trạng hạn hán và hai đợt nắng nóng khắc 

nghiệt, sản lượng và chất lượng vẫn được duy trì nhờ ba tuyến phòng thủ xuất sắc của HPA. Chúng tôi sở 

hữu sự kết hợp giữa quyền khai thác nước đảm bảo và hai đập nước khổng lồ phục vụ cho việc điều phối 

thời điểm tưới tiêu chính xác và những giống hoa bia được lai tạo đặc biệt tăng trưởng mạnh mẽ trong điều 

kiện khí hậu đang thay đổi của chúng tôi. Điều đó chứng minh cho sức chống chịu đến từ nhiều lớp kết 

hợp: đúng loại cây trồng, đúng nơi trồng và đúng nguồn lực. 

Two hops recorded siqnificant year-on-year growth, Vic Secret and Eclipse had 155 tonne (63.5%) and 101 

tonne (107.1%)  increases respectively in response to contracted demand, while the rest of the crop declined 

in line with acreage reductions. Production of Topaz was paused this year as HPA transition cultivation to our 

Victorian farm following the retirement of a lonq-term contract grower. We reserved sufficient crop 2025 

Topaz to meet this year‘s demand, with availability resuming from crop 2027. 

Ghi nhận có hai chủng hoa bia có sự tăng trưởng đáng kể so với cùng kỳ năm ngoái, Vic Secret và Eclipse 

lần lượt tăng thêm 155 tấn (63.5%) và 101 tấn (107.1%) nhằm đáp ứng sản lượng đã cam kết, trong khi 

phần còn lại của vụ mùa giảm tương ứng với sự giảm diện tích canh tác. Việc sản xuất hoa Topaz đã được 

tạm ngưng trong năm nay do HPA đang chuyển đổi khu vực canh tác về trang trại tại bang Victoria, sau 

khi 1 nhà nông hợp tác dài hạn nghỉ hưu. Chúng tôi đã dự trữ đủ lượng hoa Topaz của mùa vụ 2025 để đáp 

ứng theo yêu cầu thị trường năm nay và nguồn cung sẽ được khôi phục từ mùa vụ 2027. 

 

https://hops.com.au/vic-secret/
https://hops.com.au/eclipse
https://hops.com.au/vic-secret/
https://hops.com.au/eclipse/
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 Production Volume (Tonnes) 

Sản lượng sản xuất (tấn) 

Year-on-Year Variation 

Sự biến động so vụ mùa trước 

Galaxy^ 595 - 37.7% 

Vic Secret 401 + 63.5% 

Eclipse” 196 + 107.1% 

ElIaTM 68 - 33.7% 

Enigma® 20 - 43.2% 

Cascade 13 - 32.5% 

Luna” 3 N/A 

Topaz" 
0 - 100% 

Total 

Tổng 

1,296 -11.7% 

Note: measurements calculated on raw hop quantities. 

 

  Lưu ý: Các phép đo được tính toán dựa trên khối lượng hoa bia thô  
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Impact in beer is expected to remain strong, with favourable conditions through the early summer months 

supporting the accumulation of key metabolites. This year‘s oil content is only slightly below the 5-year 

average for most proprietary hops, demonstrating their climate resilience. Vic Secret continues to be our 

workhorse. It delivers reliable yields and intense aromatics that will excel in beer. Ella was equally 

impressive, with oil complexity that will excite brewers. While Luna achieved exceptional oil content and a 

rich aromatic expression. 

Sự tác động đến bia được dự đoán tiếp tục tăng cao, với điều kiện thuận lợi qua các tháng đầu mùa hè đã 

đẩy mạnh sự tích tụ của các chất chuyển hóa chính. Hàm lượng tinh dầu trong năm nay chỉ thấp hơn một 

ít so mức trung bình 5 năm đối với hầu hết các giống hoa bia độc quyền, thể hiện trong khả năng thích 

ứng với thời tiết. Vic Secret tiếp tục là “ngựa thồ” chủ lực của chúng tôi. Nó mang đến sản lượng đáng tin 

cậy và mùi hương mạnh mẽ sẽ tạo nên sự vượt trội trong bia. Ella gây ấn tượng không kém với sự phức 

hợp của tinh dầu sẽ tạo thích thú cho các nhà làm bia. Trong khi đó, Luna đạt hàm lượng tinh dầu kì vọng 

và khả năng diễn đạt mùi hương ấn tượng. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Note: measurements calculated on raw hop quantities. Processed hop pellets will show reduced values. 

 

Lưu ý: Các phép đo được tính toán dựa trên khối lượng hoa bia thô. Các chỉ số phân tích sẽ giảm 

đi đối với hoa bia dạng viên đã qua chế biến. 
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HPA have invested heavily in new facilities and process updates to increase throughput for better harvest 

window management and improve quality for consistent performance in beer. Improved agronomic 

practices, cold chain logistics, and in-house sensory have all contributed to better quality outcomes. For the 

past four crop years, we have been working closely with our partners at Haas to implement Sensory Plus ", 

a rigorous selection and validation system that blends human sensory expertise with advanced analytics. 

This includes identifying and excluding any bales that are not considered true-to-type, then incorporating 

sensory profiling into our pellet blends to deliver maximum consistency across each variety. 

 

HPA đầu tư mạnh vào cơ sở hạ tầng mới và cập nhập quy trình để tăng công suất cho việc kiểm soát thời 

gian thu hoạch và đảm bảo chất lượng hoa bia đồng nhất. Việc cải thiện kỹ thuật canh tác, quy trình 

logistics chuỗi lạnh và hệ thống đánh giá cảm quan nội bộ đã góp phần giúp chất lượng đầu ra tốt hơn. 

Trong 4 mùa vụ trước, chúng tôi làm việc chặt chẽ với các đối tác tại Haas để tiến hành công nghệ  

Sensory Plus “, quy trình tuyển chọn và kiểm chứng khắt khe thông qua sự kết hợp cảm quan của chuyên 

gia và phương pháp phân tích tiên tiến. Quy trình này bao gồm việc nhận diện và loại bỏ bất kỳ kiện hoa 

nào không đạt chuẩn đặc trưng của giống và sau đó thiết lập hồ sơ cảm quan vào quy trình phối trộn hoa 

bia để đảm bảo chất lượng đồng nhất cho mỗi giống hoa. 
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This year's crop was processed through Hop Central in a record time of 45 days. Within its first year of 

operation, our modern temperature-controlled pelleting and packaging facility achieved Food Safety 

System Certification (FSSC) 22000, verifying that Hop Central follows globally recognised best practice 

to produce the highest quality hop pellets in a consistent and compliant manner. This adds a layer of trust 

and assurance for our customers whilst integrating seamlessly with our existing ISO quality management 

system. Structured certifications like FSSC, ISO and HACCP reflect our deep commitment to regulatory 

compliance, operational efficiency, and continuous improvement of our practices. 

Sản lượng vụ mùa năm nay được xử lý tại nhà máy Hop Central hoàn thành trong thời gian kỷ lục chỉ 45 

ngày. Trong năm đầu tiên hoạt động, hệ thống kiểm soát nhiệt độ nén viên hiện đại của chúng tôi và trang 

thiết bị đóng gói đạt Hệ thống chứng nhận an toàn thực phẩm (FSSC) 22000, thẩm định thông qua Hop 

Central tuân thủ nghiêm ngặt các tiêu chuẩn vận hành tốt nhất thế giới để sản xuất được hoa bia chất lượng 

cao nhất một cách đồng nhất và tuân thủ khắt khe các tiêu chuẩn. Thành tựu này giúp củng cố thêm niềm 

tin và sự an tâm cho khách hàng, đồng thời tích hợp hoàn hảo với hệ thống quản lý chất lượng ISO hiện có 

của HPA. Các hệ thống chứng nhận bài bản như FSSC, ISO và HACCP là minh chứng rõ nét cho cam kết 

sâu sắc của HPA đối với việc tuân thủ các quy định, tối ưu hóa hiệu quả vận hành và không ngừng cải tiến 

các quy trình thực hiện. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://youtu.be/lJCQbmgyS6k?si=-xozigoy9ALgFQse
https://hops.com.au/hop-central-earns-fssc-certification/
https://hops.com.au/hop-central-earns-fssc-certification/
https://youtu.be/lJCQbmgyS6k?si=-xozigoy9ALgFQse
https://hops.com.au/hop-central-earns-fssc-certification/
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HPA are always looking for ways to improve quality 

and traceability, which is why we have updated the 

way our customers access key information about their 

Australian hop purchase. From crop 2026, we are 

replacing the oil and alpha values that were previously 

printed on our cartons and foils with a OR code that 

links straight to the Certificate of Analysis (COA), 

giving customers direct access to internationally 

standard methods of measurement that can be used to 

verify compliance with hop specifications, facilitate 

traceability within their brewery, and anticipate 

potential recipe changes to achieve consistent 

brewing results. 

HPA luôn tìm kiếm các giải pháp để nâng cao chất 

lượng và khả năng truy xuất nguồn gốc, đó là lý do 

chúng tôi đã cập nhật cách thức khách hàng tiếp cận 

các thông tin trọng yếu về các lô hoa bia Úc mà họ 

đã mua. Từ vụ mùa 2026, chúng tôi thay thế chỉ số 

tinh dầu và alpha vốn được in trên thùng carton và 

giấy bạc trước đây thành một mã QR dẫn thẳng đến 

Giấy chứng nhận phân tích (COA), giúp khách hàng 

tiếp cận trực tiếp được các phương pháp đo lường 

theo tiêu chuẩn thế giới, từ đó có thể sử dụng để xác 

minh việc tuân thủ các thông số kỹ thuật của hoa bia, 

tạo điều kiện truy xuất nguồn gốc cho các nhà máy 

bia và dự đoán những điều chỉnh tiềm năng trong 

công thức để đạt được kết quả sản xuất bia có chất 

lượng đồng nhất. 

 

Our product portfolio is designed to offer brewers choice and diversity. Our Australian hops are available 

in a range of formats including traditional pellets and innovative liquid products like Incognito, Spectrum 

and Prysma for increased brewing consistency, efficiency and sustainability. 

 Các danh mục sản phẩm của chúng tôi được thiết kế nhằm mang đến cho các nhà sản xuất bia nhiều sự 

lựa chọn và đa dạng. Các giống hoa bia Úc của chúng tôi đã có sẵn dưới nhiều hình thức khác nhau bao 

gồm hoa viên truyền thống và sản phẩm chất lỏng cải tiến như Incognito, Spectrum và Prysma làm 

tăng sự đồng nhất, hiệu quả và bền vững trong sản xuất bia.

Photo by Riley Matthews 

Ảnh được chụp bởi Riley Matthe                       

https://hops.com.au/incognito/
https://hops.com.au/spectrum/
https://hops.com.au/prysma/
https://hops.com.au/spectrum/
https://hops.com.au/prysma/
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Photo by Riley Matthews 

Hình ảnh chụp bởi Rilbey Matthews 

 

This year, HPA commercialised Luna, formerly known as HPA-033. Distinguished by its lush mango, 

dark berry and spicy citrus characteristics, Luna perfectly complements other modern hops including 

Galaxy, Vic Secret, Azacca and Mosaic, as well as many popular beer styles from Lagers and Pilsners to 

Pale Ales and IPAs. Luna has a high aroma intensity without the harsh edges that sometimes occur in 

higher alpha hops, supporting greater brewing quality at low cost-of-use relative to impact in beer. It also 

has a high polyphenol content that delivers well-balanced aromatics and a remarkably smooth mouthfeel. 

 

Năm nay, HPA đã thương mại hóa giống hoa bia Luna, trước đây được biết đến với tên gọi HPA-033. 

Nổi bật với hương vị xoài tươi mát, các đặc điểm của quả mọng sẫm màu và cam chanh cay nồng, Luna 

bổ sung hoàn hảo cho các hoa bia cao cấp khác bao gồm Galaxy, Vic Secret, Azcca và Mosaic, cũng như 

các loại bia phổ biến từ Lagers, Pilsners cho đến Pale Ales và IPAs. Luna có mùi hương với cường độ 

mạnh nhưng không để lại vị chát gắt điều thường thấy ở hoa bia có hàm lượng alpha cao, giúp nâng cao 

chất lượng bia thành phẩm với chi phí đầu tư tối ưu so với hiệu quả vượt trội mà sản phẩm mang lại. Nó 

cũng chứa hàm lượng polyphenol cao giúp cân bằng tốt hương thơm và mang lại cảm giác mượt mà 

trong miệng đáng kinh ngạc. 

 

https://hops.com.au/luna/
https://hops.com.au/luna/
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HPA‘s Luna launch marks the beginning of a renewed focus on more frequent commercialisations from 

our breedinq proqram. We will continue to select for climate resistance, exceptional flavour impact and 

cost-effective brewinq performance with the goal of givinq brewers a competitive edge in the market. This 

year, we produced limited pellet lots of five leading experimental hops. HPA-031, HPA-050, HPA-065, 

HPA-3029 and HPA-4029 offer a range of flavours from delicate lemon and juicy lime to spicy ginger. 

Sự ra mắt Luna của HPA đánh dấu một bước khởi đầu của việc tập trung đổi mới vào thương mại hóa 

thường xuyên hơn từ chương trình lai tạo giống của chúng tôi. Chúng tôi tiếp tục tuyển chọn các giống có 

khả năng thích ứng với biến đổi khí hậu, tầm ảnh hưởng hương vị vượt trội và hiệu quả nấu bia tối ưu về 

chi phí với mục tiêu đưa đến nhà làm bia lợi thế cạnh tranh trên thị trường. Năm nay, chúng tôi sản xuất 

các lô hoa viên với giới hạn số lượng cho 5 giống hoa bia thí nghiệm hàng đầu: HPA-031, HPA-050, HPA-

065, HPA-3029 và HPA-4029 mang đến nhiều hương vị từ hương chanh vàng thanh nhẹ, chanh xanh 

mọng nước cho đến gừng cay nồng.

https://hops.com.au/hop-breeding-program/
https://hops.com.au/hop-breeding-program/
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The commercialisation of new hops is an important part of HPA's sustainability strategy. To continue to 

foster innovation, reduce regulatory risks and build operational resilience, we have joined the BarthHaas 

Group in committing to set a near-term emissions reduction target with the Science Based Targets 

initiative. Together we are creating greenhouse gas inventories, calculating minimum decarbonisation 

requirements, and preparing an emissions reduction roadmap. Specific targets and associated metrics are 

yet to be developed, but the focus areas for HPA will likely relate to crop inputs, grid electricity, kiln gas, 

and transport. Customers will be able to track our progress by annual reporting through the Carbon 

Disclosure Project from 2028. 

Sự thương mại hóa của các giống hoa bia mới là một phần quan trọng trong chiến lược bền vững của HPA. 

Tiếp tục đổi mới sáng tạo, giảm rủi ro quy định và xây dựng khả năng phục hồi vận hành, chúng tôi đồng 

hành cùng tập đoàn BarthHaas theo cam kết thiết lập mục tiêu giảm phát thải khí nhà kính trong ngắn hạn 

với sáng kiến của tổ chức the Science Based Targets. Cùng với đó, chúng tôi tạo kiểm kê khí nhà kính, tính 

toán yêu cầu khử cacbon tối thiểu và chuẩn bị cho lộ trình giảm thiểu phát thải khí nhà máy. Mục tiêu cụ 

thể và chỉ số đo lường liên quan hiện vẫn đang trong quá trình hoàn thiện, nhưng lĩnh vực trọng tâm của 

HPA có lẽ sẽ liên quan đến vật tư nông nghiệp, điện lưới, khí đốt lò và vận chuyển. Khách hàng sẽ có thể 

theo dõi tiến trình của chúng tôi thông qua báo cáo hàng năm trên Carbon Disclosure Project (CDP) từ 

năm 2028. 

More than 150 local and international brewing customers joined us for a farm tour this harvest, with 85 

attending our inaugural Hops Academy at Hop Central. Dr Christina Schönberger delivered three half-day 

sessions, combining foundational hop knowledge, sensory training, liquid hop applications, and benchtop 

trial techniques for brewing professionals of all experience levels. 

Trong vụ thu hoạch này, hơn 150 khách hàng là nhà sản xuất bia nội địa và quốc tế cùng chúng tôi tham dự 

chuyến tham quan trang trại, với 85 người tham gia khóa đào tạo của Hops Academy đầu tiên của chúng 

tôi tại Hop Central. Dr Christina Schönberger giảng dạy 3 buổi hội thảo nửa ngày, kết hợp các kiến thức cơ 

bản về hoa bia, đào tạo công nghệ cảm quan, ứng dụng hoa bia dạng lỏng và các kỹ thuật thử nghiệm quy 

mô phòng thí nghiệm cho các nhà nấu bia ở mọi mức độ kinh nghiệm. 
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Our permanent staff were supported by more than 300 casual staff over harvest. The team featured a strong 

contingent of returning employees, bringing valuable experience to crop 2026. Their expertise, combined 

with rigorous quality management and safety protocols produced an outstanding result from both a product 

quality and people safety perspective. 

Đội ngũ nhân viên chính thức của chúng tôi đã được hỗ trợ bởi hơn 300 nhân viên thời vụ trong suốt vụ 

thu hoạch. Lực lượng năm nay có sự góp mặt của các nhân viên đã gắn bó từ vụ mùa trước, mang theo 

những kinh nghiệm quý báu cho vụ mùa năm 2026. Kỹ năng chuyên môn của họ, kết hợp với quản lý chất 

lượng khắt khe và quy trình sản xuất an toàn cho ra kết quả xuất sắc từ cả chất lượng sản phẩm và an toàn 

lao động. 

HPA are proud to be part of a global brewing community that values innovation, quality and consistency. 

We are committed to helping brewers succeed through reliable access to quality hops that are grown with 

the same level of care they bring to their beers, and technical support to unlock new possibilities for market 

differentiation. As the hop industry moves toward balance, partnership and forward planning are essential 

to secure exceptional hops and keep beer drinkers coming back for more. This year's increase in Eclipse 

and future expansion plans for Luna is evidence of HPA‘s capacity and commitment to meet our brewing 

partners evolving needs. 

HPA tự hào là một phần của cộng đồng nấu bia toàn cầu về đổi mới giá trị, chất lượng và tính đồng nhất. 

Chúng tôi cam kết giúp các nhà nấu bia đạt được thành công thông qua việc cung cấp nguồn hoa bia có 

chất lượng đáng tin cậy, được nuôi trồng với tất cả sự tận tụy như cách họ tạo ra những dòng bia của họ và 

cùng với sự hỗ trợ về kỹ thuật chuyên sâu đã khai phá những cơ hội mới tạo sự khác biệt trên thị trường. 

Khi ngành hoa bia đang dần tiến tới sự bão hòa, việc thắt chặt quan hệ đối tác và lập kế hoạch dài hạn là 

những yếu tố thiết yếu để đảm bảo nguồn hoa bia thượng hạng, cũng như giữ chân người thưởng thức bia. 

Sự tăng trưởng của hoa Eclipse trong năm nay và kế hoạch mở rộng trong tương lai cho Luna là bằng 

chứng cho thấy năng lực và cam kết của HPA trong việc đáp ứng nhu cầu không ngừng thay đổi của các 

đối tác nấu bia. 

Owen Johnston 

Chief Executive Officer 

Giám đốc điều hành 

May 2026 Tháng 5 năm 2026
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