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WELCOME FROM  

THE CEO 
 LỜI CHÀO MỪNG TỪ CEO 
It is a privilege to step into the role of CEO at Clayton Hops, and to bring you our second annual 
harvest report. I have spent the previous six years as General Manager of Farming Operations 
at Clayton Hops, working closely with our exceptional growing teams while also supporting the 
commercial business of Clayton Hops. 

 
Được đảm nhận cương vị CEO tại Clayton Hops và gửi tới quý vị bản Báo cáo thu hoạch thường 
niên lần thứ hai là một vinh hạnh lớn đối với tôi. Tôi đã có 6 năm làm việc ở vị trí Giám đốc điều hành 
mảng canh tác tại Clayton Hops, kết hợp chặt chẽ với các đội ngũ trồng trọt tiềm năng đồng thời 
cũng hỗ trợ về hoạt động kinh doanh thương mại của công ty. 
 

Early in the role as CEO I asked our customers for honest feedback on our products, our service, and 
how we operate as a business. The feedback was positive and centred on two things: the quality of 
our people, and the quality of our products. Customers told us that the team at Clayton Hops, their 
responsiveness, their expertise, their genuine desire to help brewers get the best possible result is 
something that sets us apart. And the products themselves? The investment we have made in our 
processing infrastructure, and our relentless focus on getting fresh, high-quality product to market 
as fast as possible, is being felt. Our Faster, Fresher, Better commitment is not a marketing line, it’s 
something our customers are tasting in their beer, and telling us about. 
 
Bước đầu trong vai trò CEO, tôi đã hỏi khách hàng về những phản hồi thật lòng đối với sản phẩm, 
dịch vụ của chúng tôi và cách vận hành của doanh nghiệp. Những phản hồi rất tích cực và tập trung 
vào hai điều: chất lượng nhân sự và chất lượng sản phẩm của chúng tôi. Những khách hàng nói 
rằng đội ngũ tại Clayton Hops với sự tận tình, chuyên môn sâu và mong muốn chân thành giúp các 
nhà sản xuất bia đạt được kết quả khả quan nhất, điều đó khiến chúng tôi trở nên khác biệt. Còn về 
chính các sản phẩm thì sao? Sự đầu tư mà chúng tôi mang đến cho cơ sở hạ tầng sản xuất, cùng 
với sự tập trung không ngừng nghỉ để đưa các sản phẩm tươi mới, chất lượng cao ra thị trường 
nhanh nhất có thể, đang được khách hàng cảm nhận rất rõ rệt. Nhanh hơn, Tươi hơn, Tốt hơn là 
những cam kết không chỉ là câu khẩu hiệu nói suông mà nó còn là việc các khách hàng đang thực 
sự nếm thấy trong từng ly bia của họ. 
 
We have something genuinely special here at Clayton Hops. New Zealand produces aroma hop 
varieties and flavours that cannot be replicated anywhere else in the world, and Clayton Hops is 
committed to getting them to brewers globally in the finest form possible. 
 
Chúng tôi có những thứ cực kỳ đặc biệt tại Clayton Hops. New Zealand sản xuất các chủng hoa với 
hương thơm và hương vị không thể tìm thấy ở bất kỳ nơi nào trên thế giới, và Clayton Hops luôn nỗ 
lực cam kết sẽ mang đến cho các nhà sản xuất bia toàn cầu sản phẩm ở trạng thái hoàn hảo nhất. 
 

I also want to take a moment to acknowledge two important changes to our leadership. 
Brian Clayton has transitioned to a strategic board role, and I extend my gratitude to him for 
everything he has helped the team to build, the Clayton Innovation Project, the world-class 
processing operation, the Amplifire™ range and the global industry relationships. Brian created the 
foundations this business stands on and his continued involvement at board level is something we 
value greatly. I am also delighted to welcome David Cryer as our newly appointed Chair, bringing 
strong governance and leadership with many years in the brewing industry that will serve Clayton 
Hops well as we continue to grow and improve our business. 
 
 



 

TM 

Tôi cũng muốn dành một chút thời gian để tri ân hai thay đổi quan trọng cho đội ngũ lãnh đạo của 
chúng tôi. Brian Claytons đã chuyển đổi sang vai trò hội đồng quản trị chiến lược, và tôi xin gửi lời 
cảm ơn đến ông ấy cho tất cả những gì ông đã làm giúp xây dựng đội ngũ – Dự án đổi mới Clayton, 
một hệ thống chế biến đẳng cấp thế giới, với dòng sản phẩm Amplifire™ và các mối quan hệ trong 
ngành công nghiệp toàn cầu. Brian tạo ra một nền tảng cho doanh nghiệp đứng vững và việc ông 
tiếp tục cống hiến trên cương vị thành viên Hội đồng quản trị là những giá trị tuyệt vời đối với chúng 
tôi. Tôi cũng rất vui khi chào đón David Cryer – Tân Chủ tịch của chúng tôi mang đến năng lực quản 
trị và lãnh đạo xuất sắc với nhiều năm kinh nghiệm trong ngành bia, điều đó sẽ giúp Clayton Hops 
tiếp tục phát triển cũng như nâng cao năng lực kinh doanh. 

  
CY26 was not without its challenges with a difficult growing season which affected the whole 
industry. But as noted in the pages that follow, quality held firm, our processing performance 
reached a new high, and NZ RHAPZODY™ made its debut to the world in style. 

We are proud of what we have built. And we are just getting started. 

 
Mùa vụ 2026 không phải không có những thách thức với một mùa vụ canh tác khó khăn khi ảnh 
hưởng đến cả toàn ngành. Nhưng như đã đề cập trong trang tiếp theo, chất lượng vẫn được giữ 
vững, năng lực vận hành của chúng tôi đạt được đỉnh cao mới, và NZ RHAPZODY™ tạo nên màn ra 
mắt mang đẳng cấp toàn cầu. Chúng tôi tự hào với những gì chúng tôi đã gây dựng. Và đó chỉ mới là 
sự khởi đầu. 

 
Paul Teen 
CEO 
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HARVEST 
PERIOD 
The CY26 New Zealand hop harvest commenced in late February 2026 and 
concluded in late March, consistent with prior seasons. The Tasman region 
— home to over 95% of New Zealand’s hop production — experienced a 
challenging growing season but delivered excellent harvest conditions, with hot, 
dry and settled weather from late February onward. 
 

PRODUCTION 
& QUALITY 
Industry-wide yields were below expectation across most key varieties, due to 
the difficult growing season. Quality, however, remained high. Alpha acid and 
total oil volumes held well within normal variety ranges across the Clayton Hops 
portfolio, and our sensory assessments confirm a season that delivered genuine 
character and distinction. 

NZ RHAPZODY™ 
LAUNCH 
CY26 marked the official commercial launch of NZ Rhapzody™ — formerly CIP 
014 and Clayton Hops’ first release from the Clayton Innovation Project. 
The launch was celebrated during harvest in Nelson, with brewers from around 
the globe in attendance. NZ Rhapzody™ was picked at the very end of harvest — 
looking and smelling exceptional. 

SNAPSHOT FROM 
THE CEO 
TÓM TẮT BÁO CÁO TỪ CEO 

 

GIAI ĐOẠN THU HOẠCH 
 
Mùa vụ thu hoạch hoa bia năm 2026 của New Zealand đã bắt đầu vào cuối tháng 2 năm 2026 kéo dài 
đến cuối tháng 3, tương tự với các vụ mùa trước. Khu vực Tasman – nơi tập trung hơn 95% sản 
lượng hoa bia New Zealand – đã trải qua nhiều thách thức trong mùa vụ canh tác nhưng đã mang đến 
một điều kiện thu hoạch cực kỳ thuận lợi với thời tiết khô ráo, nắng ấm và ổn định từ cuối tháng 2 trở 
đi. 

 
SẢN LƯỢNG VÀ CHẤT LƯỢNG 
 
Năng suất toàn ngành dưới mức kỳ vọng ở các chủng hoa quan trọng nhất do mùa canh tác khó khăn. 
Tuy nhiên chất lượng vẫn duy trì cao. Hàm lượng Alpha acid và tổng lượng tinh dầu giữ ổn định trong 
khoảng biên độ tiêu chuẩn của từng chủng hoa bia trong danh mục sản phẩm của Clayton Hops,  và 
các kết quả đánh giá cảm quan của chúng tôi cũng khẳng định mùa vụ năm nay đã mang lại những 
sản phẩm mang đậm bản sắc và chất lượng khác biệt. 

 



 

PROCESSING 
SPEED 
All CY26 T90 hop pellets were processed, packaged and sealed by 1 April 2026 
— days after the final bales were received from our farms. This is our fastest 
paddock-to-sealed-pellet turnaround, and a new benchmark for our Faster, 
Fresher, Better initiative. 

CY26 at a glance for brewers: 

 
• Below average yields, but standout aroma expression 
• Fastest paddock-to-pellet turnaround on record 
• NZ Rhapzody™ launched commercially with global brewer validation 

NZ RHAPZODY LAUNCH 
 
Mùa vụ 2026 đã đánh dấu sự ra mắt chính thức thương mại của NZ Rhapzody – hay còn gọi là CIP 
014 và là sản phẩm phát hành đầu tiên của Clayton Hops đến từ Dự án Đổi mới Clayton. Màn ra mắt 
được tổ chức trong suốt vụ thu hoạch ở Nelson, với sự tham gia của các nhà sản xuất bia từ khắp nơi 
trên thế giới. NZ Rhapzody được thu hoạch vào cuối vụ thu hoạch – với ngoại quan và hương thơm 
tuyệt vời.  

 

 
TỐC ĐỘ XỬ LÝ 
 
Tất cả hoa viên T90 trong mùa vụ 2026 đã được chế biến, đóng gói và đóng seal vào tháng 4 năm 
2026 – ngày sau khi những kiện hoa bia cuối cùng được vận chuyển từ các trang trại về nhà máy. Đây 
là quy trình khép kín từ cánh đồng đến bao bì hoa viên nhanh nhất từ trước đến nay của chúng tôi, 
đồng thời thiết lập một cột mốc kỷ lục mới cho chiến dịch 'Nhanh hơn, Tươi hơn, Tốt hơn'. 
 
 

 
MÙA VỤ 2026 QUA CÁI NHÌN CỦA CÁC NHÀ SẢN XUẤT BIA:  
 

• Sản lượng thấp hơn mức trung bình, nhưng có sự bung tỏa hương thơm vô cùng nổi bật 

• Thời gian hoàn thành quy trình từ cánh đồng đến khi đóng viên nhanh nhất trong lịch sử 

• NZ Rhapzody™ chính thức ra mắt thương mại và nhận được sự đánh giá cao từ các nhà nấu 
bia trên toàn cầu. 

 
 
 
 
 
 
 
 



 

NEW ZEALAND 2026  

PRODUCTION ESTIMATE 

DỰ KIẾN SẢN LƯỢNG CỦA NEW  
ZEALAND NĂM 2026 
New Zealand hop industry participants do not publish annual hop production data. 
As in prior years, we provide our own estimate to give readers a general indication of production 
volumes and variety mix. All figures carry an estimated margin of ±15%. 
 
Những người tham gia vào ngành hoa bia New Zealand không được công bố dữ liệu sản lượng dự 
kiến hàng năm. Như mùa vụ năm trước, chúng tôi cung cấp số liệu ước tính của riêng chúng tôi để 
người đọc có cái nhìn tổng quan về sản lượng sản xuất và cơ cấu các giống hoa bia. Tất cả các số 
liệu này đều có biên độ sai số ước tính trong khoảng ±15%. 
 

YEAR ON YEAR 

  BIẾN ĐỘNG THEO NĂM 
 

 

Pounds: 3,328,976 (2026) is up from 3,130,560 (2025), 
but still down from 3,880,131 (2024), and 4,045,478 (2023) 

Acres: 2,407 (2026) is up from 2,264 (2025), 
but still down from 2,806 (2024), and 2,925 (2023) 

 

  Pounds: Đạt 3,328,976 (năm 2026), tăng so 
với mức 3,130,560 (năm 2025), nhưng vẫn 
thấp hơn so với mức 3,880,131 (năm 2024) 
và 4,045,478 (năm 2023) 

Acres: Đạt 2,407 (2026) tăng so với mức 2,264 
(2025) nhưng vẫn thấp hơn so với mức 2,806 
(2024) và 2,925 (2023) 

 

 
 

 



 

VARIETY MIX — CY26 

CƠ CẤU CHỦNG LOẠI –MÙA VỤ 2026 
 

Based on our assessment of CY26 growing 
conditions, industry acreage and yield data, we 
estimate total New Zealand hop production for CY26 

at approximately 1,500 metric tonnes — a modest 
increase on last season. 

 
The ‘big four’ NZ aroma varieties — MOTUEKA™, 
NECTARON®, NELSON SAUVIN™ and RIWAKA™ — 
continue to represent the dominant share of total 
production. NZ RHAPZODY™ and CIP 076 represent 
small but growing volumes as Clayton Hops scales 
up production of these exclusive new varieties. 
 

Dựa trên các đánh giá của chúng tôi về điều 
kiện canh tác mùa vụ 2026, cùng với dữ liệu về 
năng suất và diện tích trồng của toàn ngành, 
chúng tôi ước tính tổng sản lượng hoa bia của 
New Zealand mùa vụ  này  đạt 
khoảng 1.500 tấn — tăng trưởng ở mức khiêm 
tốn so với mùa vụ trước. 
 
'Bộ tứ quyền lực' (Big Four) của các chủng hoa 
thơm New Zealand — bao gồm MOTUEKA™, 
NECTARON®, NELSON SAUVIN™ và 
RIWAKA™ — tiếp tục chiếm tỷ trọng áp đảo 
trong tổng sản lượng. Trong khi đó, hai dòng NZ 
RHAPZODY™ và CIP 076 tuy hiện tại chiếm 
sản lượng nhỏ nhưng đang trên đà tăng trưởng 
tốt, khi Clayton Hops tiến hành mở rộng quy mô 
sản xuất các giống mới độc quyền này. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

KEY OBSERVATIONS  

FROM 2026 HARVEST 

ĐÁNH GIÁ TRỌNG TÂM VỀ  
MÙA VỤ 2026 
YIELD BELOW AVERAGE INDUSTRY-WIDE 

Yields were below average across most key varieties industry-wide in CY26, driven primarily by 
difficult growing conditions. This is consistent with observations from across the New Zealand hop 
industry and reflects the challenging seasonal weather rather than any change in planted or strung 
acreage. 

NĂNG SUẤT TOÀN NGÀNH THẤP HƠN MỨC TRUNG BÌNH 

Trong mùa vụ 2026, năng suất của hầu hết các giống hoa bia chủ lực trên toàn ngành đều thấp hơn 
mức trung bình, nguyên nhân chủ yếu là do điều kiện canh tác gặp nhiều khó khăn. Điều này đồng 
nhất với những ghi nhận thực tế từ khắp ngành hoa bia New Zealand, đồng thời phản ánh tình hình 
thời tiết bất lợi theo mùa chứ không phải do bất kỳ sự thay đổi nào về diện tích gieo trồng hay diện 
tích lên giàn. 

 
QUALITY HOLDS STRONG 

Despite the yield pressures, quality across the Clayton Hops portfolio remained high. Alpha levels 
and total oil content were within normal variety ranges. Our sensory team observed strong, true- 
to-type aromatic profiles across all varieties, with NELSON SAUVIN™ delivering a standout year for 
its signature kiwi Sauvignon Blanc character. 

 
CHẤT LƯỢNG DUY TRÌ ỔN ĐỊNH 
 
Mặc dù gặp áp lực về mặt năng suất, chất lượng trên toàn bộ danh mục sản phẩm của Clayton Hops 
vẫn duy trì ở mức cao. Hàm lượng alpha acid và tổng lượng tinh dầu đều nằm trong biên độ tiêu 
chuẩn của từng giống. Đội ngũ đánh giá cảm quan của chúng tôi ghi nhận các đặc tính hương thơm 
đặc trưng nguyên bản xuất sắc ở tất cả các chủng hoa bia, trong đó giống NELSON SAUVIN™ đã 
trải qua một năm gặt hái thành công vang dội khi thể hiện rõ nét hương vị đặc trưng của quả kiwi và 
nho Sauvignon Blanc. 
 

NEW VARIETY MILESTONE 

CY26 marks a historic moment for Clayton Hops with the official commercial launch of NZ 
RHAPZODY™. The CIP programme continues to advance, with six varieties currently in active 
development with BSI and in-market sensory analysis planned as validation progresses. 
 

CỘT MỐC MỚI CHO CÁC GIỐNG HOA BIA VỪA RA MẮT 

Mùa vụ 2026 đánh dấu một thời khắc lịch sử đối với Clayton Hops khi chính thức ra mắt thương mại  
sản phẩm NZ RHAPZODY™. Chương trình CIP (Dự án Đổi mới Clayton) vẫn đang tiếp tục tiến triển 
tốt, với 6 chủng hoa bia hiện đang trong giai đoạn phát triển tích cực cùng BS và các họat động phân 



 

tích cảm quan đã lên kế hoạch triển khai được lên kế hoạch triển khai song song với tiến độ phê 
duyệt chất lượng. 

 
HARVEST: HOT, DRY & EXCELLENT 

Harvest conditions were hot, dry and settled which was ideal for picking hops at their aromatic peak. 
At Clayton Hops every harvest decision is made on the day, rubbing cones with our sensory team, 
alongside lab analysis to assess dryness, aroma and oil development before committing to pick. 
CY26 delivered harvest windows that allowed us to pick at precisely the right moment across all 
varieties, and the quality of what came off the bines reflected that. 
 

MÙA VỤ THU HOẠCH: NẮNG NÓNG, KHÔ RÁO VÀ TUYỆT VỜI 
 

Điều kiện thời tiết trong suốt mùa vụ thu hoạch rất nắng nóng, khô ráo và ổn định — đây là kiểu thời 
tiết lý tưởng để hái hoa bia tại thời điểm hương thơm đạt đỉnh cao nhất. Tại Clayton Hops, mọi quyết 
định thu hoạch đều được đưa ra ngay trong ngày; đội ngũ cảm quan sẽ tiến hành vò trực tiếp các 
bông hoa bia, kết hợp với các phân tích phòng thí nghiệm để đánh giá độ khô, hương thơm và sự 
phát triển của tinh dầu trước khi quyết định hái. Mùa vụ 2026 mang lại những khung thời gian thu 
hoạch hoàn hảo, cho phép chúng tôi hái chính xác vào thời điểm chín muồi nhất của tất cả các giống 
hoa, và chất lượng của những mẻ hoa thu về từ giàn leo đã phản ánh rõ nét điều đó. 
 

ON THE FARMS: INVESTING IN THE FUTURE 

To assist managing a challenging growing season, the Clayton Hops farms began trialling a new 
precision water management system this season. The trial is focused on optimising water inputs, 
doing more with less, reducing unnecessary resource use, and improving crop health outcomes. 
Whilst it is early days, initial results are promising. 

TẠI CÁC TRANG TRẠI: ĐẦU TƯ CHO TƯƠNG LAI 

 
Để hỗ trợ quản lý một mùa canh tác đầy thách thức, các trang trại của Clayton Hops đã bắt đầu thử 
nghiệm hệ thống tưới tiêu chính xác trong mùa vụ này. Thử nghiệm tập trung vào việc tối ưu hóa 
lượng nước đầu vào, làm ít hơn nhưng giảm thiểu việc sử dụng tài nguyên không cần thiết và cải 
thiện sức khỏe của cây trồng. Dù mới ở những ngày đầu triển khai, nhưng các kết quả ban đầu thu 
được là rất hứa hẹn. 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 



 

SENSORY OBSERVATIONS  

FROM CY26 HARVEST 

ĐÁNH GIÁ CẢM QUAN VỤ THU  
HOẠCH 2026 
OVERVIEW 

TỔNG QUAN 

 
The following sensory observations relate to Clayton Hops varieties harvested in CY26. Assessments 
were conducted by our sensory panel led by Lauren Yap across all Lots and harvest windows, giving 
a clear view of how each variety tracked through the season. 
A relatively mild spring and summer lent themselves to genuinely pleasant, balanced aromatics. 
In years with more variability, varieties can throw their weight in different directions, but CY26 felt 
more settled overall. The result is an incredibly high-quality crop with varieties presenting very true 
to type. Textbook, namesake expressions are coming through with clarity and good intensity. 

Overall, CY26 is a bright, fruit forward year that should feel familiar in the best way to brewers. 

 
Những đánh giá cảm quan sau đây liên quan đến các giống hoa bia Clayton Hops thu hoạch trong 
vụ mùa 2026. Quá trình đánh giá do bà Lauren Yap dẫn đầu đã tiến hành kiểm định đối với mọi lô 
hoa và khung thời gian thu hoạch, từ đó đưa ra bức tranh toàn cảnh về diễn biến chất lượng của 
từng chủng hoa trong suốt mùa vụ này. 

Thời tiết mùa xuân và mùa hè tương đối ôn hòa đã tạo điều kiện thuận lợi cho các tầng hương trở 
nên thực sự dễ chịu và cân bằng. Vào những năm có thời tiết biến động nhiều, các chủng hoa bia có 
thể chuyển dịch đặc tính hương theo nhiều hướng khác nhau, nhưng nhìn chung năm 2026 mang lại 
cảm giác ổn định hơn. Kết quả là chúng ta có một vụ mùa chất lượng cực kỳ cao với các chủng hoa 
thể hiện rõ chủng loại. Những sắc thái hương thơm kinh điển, làm nên tên tuổi của từng chủng đang 
bung tỏa một cách rõ ràng với cường độ tốt. 

Nhìn tổng thể, mùa vụ 2026 là một năm bùng nổ của các nốt hương tươi sáng, thiên về trái cây điều 
sẽ mang lại cảm giác vô cùng quen thuộc theo cách tuyệt vời nhất đối với các nhà nấu bia. 

 
Our sensory work is informed not only by our internal panel assessments but also by feedback from 
brewers undertaking their own lot sensory evaluations. This industry input gives our observations a 
broader perspective and adds real world brewing context to what we are seeing across the harvest 
window. 
 

Công tác đánh giá cảm quan của chúng tôi không chỉ dựa trên kết quả kiểm định từ hội đồng nội bộ, 
mà còn đến từ phản hồi của các nhà sản xuất bia khi họ tiến hành đánh giá cảm quan trên từng lô 
hàng riêng biệt. Những ý kiến đóng góp thiết thực này từ ngành mang lại cho các ghi nhận của chúng 
tôi một góc nhìn rộng mở hơn, đồng thời bổ sung bối cảnh nấu bia thực tế vào những gì chúng tôi 
quan sát được trong suốt khung thời gian thu hoạch. 

 
 
 
 
 
 
 



 

NELSON SAUVIN™ 

 
CY26 is a great year for NELSON SAUVIN™. Mid and 
late harvest Lots express the grapefruit and classic 
Sauvignon Blanc character with lychee, tinned 
pineapple, green capsicum that brewers know and 
love. It shaped up to be a nerdy, fruit forward 
NELSON SAUVIN™ year, with the variety showing 
real precision and intensity. A very strong crop 
for those chasing that quintessential NZ Sauvignon 
Blanc hop character. 

RAKAU™ 

 
RAKAU™ is a standout in CY26 and is led by 
ripe stone fruit, apricot, peach and nectarine with 
supporting citrus and a subtle resinous edge. 

It’s coming across well rounded and generous this 
year, with good fruit weight. An approachable, 
crowd-pleasing season for RAKAU™. 

 
 

 
 

NELSON SAUVIN™ 

Mùa vụ 2026 là một năm đại thành công đối với 
chủng hoa bia NELSON SAUVIN™. Các lô hoa thu 
hoạch vào giữa và cuối vụ thể hiện rõ rệt nốt hương 
bưởi chùm, hương vang Sauvignon Blanc kinh điển 
hòa quyện cùng hương vải thiều, dứa đóng hộp và ớt 
chuông xanh — những hương vị vốn đã quá quen 
thuộc và được các nhà nấu bia vô cùng yêu thích. 
Đây xứng đáng là một năm đầy thú vị với những mẻ 
Nelson Sauvin đậm vị trái cây có chiều sâu và cá tính 
độc đáo, thể hiện trọn vẹn độ sắc nét cũng như 
cường độ hương mạnh mẽ. Một vụ mùa hoàn hảo 
cho những ai đang săn tìm đặc tính tinh túy nhất của 
dòng hoa bia Sauvignon Blanc chuẩn vị New 
Zealand. 

RAKAU™ 

RAKAU™ là một điểm sáng nổi bật trong mùa vụ 
2026 với tầng hương chủ đạo từ các loại quả hạch 
chín như mơ, đào và đào lông, được bổ trợ bởi nốt 
hương cam chanh tươi mát cùng một chút nhấn nhẹ 
từ vị nhựa cây tinh tế. Mùa vụ năm nay mang đến 
những mẻ hoa RAKAU™ vô cùng tròn trịa, đậm đà 
với độ dày hương trái cây rất tốt. Đây là một mùa 
gặt gặt hái được những hương vị dễ tiếp cận và 
chắc chắn sẽ chiều lòng số đông khách hàng. 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 MOTUEKA™ 

Trong suốt mùa vụ, chủng hoa MOTUEKA™ của 
mùa vụ 2026 thể hiện rõ nét hương vị cam chanh vô 
cùng tươi sáng và sạch sẽ. Nốt hương chủ đạo là 
từ vỏ chanh xanh và chanh vàng tươi, bên cạnh đó 
một số lô hàng còn mang chút nhấn nhẹ dịu mượt 
từ trái cây nhiệt đới cùng hương thảo mộc thanh 
nhẹ đưa đẩy. Đây là một sự biểu hiện đầy sống 
động, tươi mát với độ sắc nét và năng lượng rất tốt 
trong năm nay. Chủng hoa này sẽ mang lại hương 
vị tuyệt vời khi sử dùng vào các mẻ bia nấu bằng 
hoa tươi, đồng thời dễ dàng ứng dụng linh hoạt trên 
nhiều phong cách dòng bia khác nhau. 

NZ CASCADE™ 

Chủng hoa NZ CASCADE™ của mùa vụ 2026 thể 
hiện rõ nốt hương bưởi chùm và vỏ cam chanh 
truyền thống, kết hợp cùng hương hoa thanh nhẹ 
đưa đẩy và một chút nhấn từ vị gia vị dịu mượt. Mùa 
vụ năm nay mang đến một sắc thái hương vị thuần 
khiết và có phần tròn trịa hơn, đạt độ cân bằng hoàn 
hảo mà không bị vị hăng đắng của nhựa cây lấn át. 

 

MOTUEKA™ 

 
CY26 MOTUEKA™ has a bright, clean citrus 
expression across the season. Lime zest and fresh 
lemon lead, with some Lots carrying a softer tropical 
edge and light herbal lift. It’s a lively, fresh expression 
this year with good energy and definition. It makes 
for nice drinking in fresh hop brews and will slot in 
easily across a range of styles. 

NZ CASCADE™ 

 
CY26 NZ CASCADE™ shows classic grapefruit and 
citrus peel, with a gentle floral lift and a touch of soft 
spice. It is a clean, slightly more rounded expression 
this season, sitting nicely without a resinous push. 



 

CIP 076 

 
CIP 076 in CY26 is presenting heavily with ripe 
stonefruit, apricot and peach with a creamy, rounded 
feel to the aromatics. There is a warm orange citrus 
backbone running through it that keeps things lifted. 
An appealing and expressive showing this season. 

PACIFIC SUNRISE™ 

 
PACIFIC SUNRISE™ is showing soft tropical fruit 
and orange citrus, with a rounded, slightly sweet 
aromatic profile. CY26 feels consistent and easy 
going, with that fruit forward style. A fun one to play 
with in modern beers. 

 

  

SOUTHERN CROSS™ 

   SOUTHERN CROSS™ vụ mùa 2026 mang hương 
chanh chủ đạo, kết hợp với hương gỗ thông và vị 
ngọt dịu ẩn mình. Mẻ hoa năm nay ghi nhận sự hòa 
quyện hoàn hảo giữa nốt hương tươi sáng và cấu 
trúc vị vững chãi. Một dòng sản phẩm nhỏ gọn, đa 
năng và thực sự mang lại hiệu quả vượt trội cho mọi 
mẻ nấu, đáp ứng hoàn hảo cho cả mục đích tạo 
đắng lẫn tạo hương thơm. 

 

  NZ RHAPZODY™ 

   NZ RHAPZODY™ vụ mùa 2026 phô diễn một cấu 
trúc hương vô cùng giàu thiol với sự kết hợp bùng 
nổ của trái cây nhiệt đới chín, chanh dây và quả 
mọng đỏ, được bao phủ bởi nốt cam chanh tươi tắn. 
Mẻ hoa mang lại bảng hương phức hợp đa sắc màu 
như một đĩa salad trái cây đầy mời gọi, mở ra không 
gian sáng tạo đầy thú vị cho những nhà nấu bia may 
mắn sở hữu được dòng sản phẩm giới hạn này. 

 

 
 
 
 
 
 

 

 

GREEN BULLET™ 

Chủng hoa cổ điển GREEN BULLET™ mùa vụ  
2026 thể hiện tầng hương với nốt nhựa cây đậm, 
vị gia vị và cùi vỏ cam chanh. Sắc thái mẻ hoa có 
phần sắc nét hơn, tạo nên cấu trúc vững chãi và 
điểm nhấn góc cạnh cho vị bia. Giống hoa bia này 
thể hiện rất đúng đặc tính nguyên bản, khẳng định 
phong độ vững vàng của một 'ngựa chiến' thực 
thụ trong ngành. 

CIP 076 

CIP 076 mùa vụ 2026 gây ấn tượng mạnh bằng 
hương quả hạch chín, mơ và đào, tạo nên một kết 
cấu hương thơm tròn vị, mượt mà. Tầng hương 
cam chanh ấm áp đóng vai trò làm khung xương 
sống chạy suốt mẻ hoa, giúp nâng đỡ và giữ cho 
hương vị luôn bay bổng. Một mùa vụ đầy hứa hẹn 
và giàu sức sống của dòng hoa thử nghiệm này. 

PACIFIC SUNRISE™ 

PACIFIC SUNRISE™ mùa vụ 2026 sở hữu hương 
trái cây nhiệt đới êm dịu và quả cam chín, tạo nên 
bảng hương tròn vị, ngọt ngào. Mẻ hoa năm nay 
đạt độ ổn định cao, mang phong cách đậm vị trái 
cây rất dễ tiếp cận. Một dòng hoa bia đầy tính giải 
trí và khơi nguồn cảm hứng để phối trộn trong các 
phong cách bia hiện đại. 

 

NZ RHAPZODY™ 

 
NZ RHAPZODY™ in CY26 is showing an incredibly 
thiol rich mix of ripe tropical fruit, passionfruit and 
red berry notes, with bright citrus sitting over the top. 
There is a nice bit of fruit salad complexity to brew 
with for those that managed to secure some. 

SOUTHERN CROSS™ 

 
SOUTHERN CROSS™ in CY26 is led by lemon 
and lime citrus, with pine and a gentle underlying 
sweetness. There is a nice balance between bright 
top notes and a bit of structure. A tidy, versatile 
expression that will really work across brews for both 
bittering and aroma. 

GREEN BULLET™ 

 
A classic GREEN BULLET™ year, showing firm resin, 
spice and citrus pith. There is a slightly sharper edge, 
giving it a bit of bite and structure. Very true to type. 
A solid year for this workhorse. 



 

 
 
  



 

CY26 BREWING VALUES 
FROM 2026 HARVEST 

THÔNG SỐ NẤU BIA CỦA VỤ 
MÙA 2026 
OVERVIEW 
The following relates to Clayton Hops. As reflected in our sensory observations, CY26 brewing values are generally 
true to type across all varieties, with analytical data confirming consistent oil content and alpha acid levels in line 
with expectations. NZ RHAPZODY™ and CIP 076 appear in these charts for the first time, reflecting their status as 
commercially available Clayton Hops varieties. 

TỔNG QUAN 
Nội dung sau đây thuộc tài liệu của Clayton Hops. Đúng như những ghi nhận cảm quan của chúng tôi, chỉ số nấu 
bia vụ mùa 2026 đều đạt chuẩn đặc trưng trên tất cả các chủng hoa, số liệu kiểm định cũng xác nhận nồng độ 
alpha acid và hàm lượng tinh dầu duy trì ổn định đúng như dự kiến. Đặc biệt, NZ RHAPZODY™ và CIP 076 lần 
đầu tiên được cập nhật vào hệ thống sơ đồ phân tích, khẳng định vị thế là các dòng sản phẩm thương mại chính 
thức của Clayton Hops. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

NZ RHAPZODY™  

SPOTLIGHT 
VỊ THẾ CỦA NZ RHAPZODY™ 

INTRODUCING NZ RHAPZODY™ 
  MÀN GIỚI THIỆU NZ RHAPZODY™  

 
Formerly known as CIP 014, NZ RHAPZODY™ is Clayton Hops’ first commercially released variety 
from the Clayton Innovation Project, our hop development programme in partnership with BSI. 
It’s grown exclusively on Clayton Hops farms and available only through Clayton Hops in T90 and 
Amplifire™ Oils. 
Với tên gọi trước đây là CIP 014, NZ RHAPZODY™ là chủng hoa bia đầu tiên được chính thức 
thương mại hóa từ Dự án Đổi mới Clayton (Clayton Innovation Project), chương trình phát triển hoa 
bia của chúng tôi hợp tác cùng tổ chức BSI. Chủng hoa này được canh tác độc quyền tại các trang 
trại của Clayton Hops và chỉ được phân phối duy nhất bởi Clayton Hops với sản phẩm: hoa viên T90 
và tinh dầu Amplifire™ Oils. 
NZ RHAPZODY™ carries 11–14% alpha acid with a notably low cohumulone percentage (25–35%), 
which translates to a clean, soft bitterness that makes it as effective as a kettle addition as it is a 
dry hop. 
NZ RHAPZODY™ mang hàm lượng alpha acid đạt 11–14% với tỷ lệ phần trăm cohumulone đặc 
biệt thấp (25–35%), tạo một vị đắng thanh sạch và dịu mượt. Điều này giúp mẻ hoa đạt hiệu quả tối 
ưu ở cả giai đoạn bỏ vào giai đoạn đun sôi lẫn khi ứng dụng trong quá trình ủ chín. 

 
Most significantly, NZ RHAPZODY™ tests very high for thiol precursors, specifically 3S4MPol, 
independently verified by leading beverage analysis laboratory Nyseos in France, making it a 
standout candidate for biotransformation. The exceptionally high thiol precursors are among the 
highest of any commercially available hop variety. For brewers working with biotransformation- 
active yeast strains and targeting the intense tropical flavours and the classic New Zealand 
Sauvignon Blanc aromatic character in hazy IPAs, pale ales or lagers, NZ RHAPZODY™ represents 
a significant opportunity. 
 
Điểm vượt trội nhất của NZ RHAPZODY™ là hàm lượng tiền chất thiol cực cao, đặc biệt là mẫu 
3S4MPol, đã được chứng nhận độc lập bởi phòng thí nghiệm hàng đầu nước Pháp – Nyseos. Yếu 
tố này biến dòng hoa trở thành ứng viên sáng giá cho quá trình biến đổi sinh học (biotransformation) 
với chỉ số tiền chất vượt xa hầu hết các giống hoa thương mại hiện nay. NZ RHAPZODY™ mở ra 
cơ hội đột phá cho các chuyên gia nấu bia muốn khai thác các chủng men cải tiến, nhằm tái hiện 
hương trái cây nhiệt đới bùng nổ và phong vị vang trắng New Zealand Sauvignon Blanc đặc trưng 
trên các dòng Hazy IPA, Pale Ale hay Lager. 
The name says everything. NZ RHAPZODY™ is an unapologetic, full-volume tropical experience: 
ripe passionfruit, sticky mango, sweet peach and juicy citrus, all layered into a vibrant, fruit-forward 
hop that performs beautifully across a wide range of styles. 
 
Cái tên nói lên tất cả. NZ RHAPZODY™ mang đến một trải nghiệm nhiệt đới đầy táo bạo và bùng 
nổ hết công suất: từ chanh dây chín mọng, xoài mật ngọt lịm, đào chín ngọt ngào cho đến hương 
cam chanh mọng nước. Tất cả được hòa quyện lớp lớp vào một dòng hoa bia sống động, đậm chất 
trái cây, thể hiện xuất sắc trên mọi phong cách bia khác nhau. 
 



 

 
 
WHAT BREWERS ARE SAYING 

 

 
"CIP 014 really surprised us. It's got this slightly sweet tropical core, loads of passionfruit, mango and pineapple, 
with citrus that leans more towards orange and grapefruit. Underneath it all it has this bright pine resin note 
which makes it feel a little more complex." 
 
“CIP 014 thực sự đã làm chúng tôi bất ngờ. Dòng hoa này sở hữu một tầng hương cốt lõi vị trái cây nhiệt đới 
ngọt dịu, bùng nổ với rất nhiều chanh dây, xoài và dứa cùng với nốt hương cam chanh thiên nhiều hơn về phía 
quả cam và bưởi. Ẩn sâu bên dưới tất cả là một nốt hương nhựa thông tươi tắn, giúp tổng thể bảng hương trở 
nên phức hợp và có chiều sâu hơn hẳn” 

 
Jake 'Jumbo' Nicholas, Mountain Culture 

 

"I was blown away the first time I was able to rub that hop and it has consistently wowed in every crop year since. 
It is rare these days to be completely blown away by a new experimental hop, and even rarer when the sensory 
characteristics make it through to the finished beer." 

“Tôi đã bị chinh phục hoàn toàn ngay từ lần đầu tiên tôi được tự tay vò mẻ hoa bia đó và nó liên tục duy trì 
phong độ ấn tượng qua từng vụ mùa kể từ đó đến nay. Thời buổi này, thật hiếm khi bạn bị chinh phục hoàn toàn 
bởi một chủng hoa bia thử nghiệm mới, và lại càng hiếm hơn nữa khi những đặc tính cảm quan vẫn giữ trọn vẹn 
trong thành phẩm bia cuối cùng.” 

 
Andrew Bell, Director of Brewing & Co-founder, Radiant Beer Co./ Giám đốc Sản xuất bia & Đồng sáng lập, Radiant Beer Co. 

 

"I brew countless one-off brews out of our brewpub. Every beer that I've brewed with CIP-014 I have had 
numerous requests for that beer to be re-brewed and put back on the taps! The hop delivers a delightful tropical/ 
stone fruit punch — mango pancake, passionfruit, and peach." 

“Tôi đã nấu vô số mẻ bia phiên bản giới hạn tại quán brewpub của chúng tôi. Với mỗi mẻ bia được nấu bằng  
CIP-014, tôi đều nhận được vô vàn yêu cầu từ khách hàng mong muốn mẻ bia đó được nấu lại và mở bán lại 
trên vòi! Dòng hoa bia này mang đến một hương vị trái cây nhiệt đới và quả hạch đáng kinh ngạc — nổi bật là 
nốt bánh pancake xoài, chanh dây và đào chín." 
 
Andrew Tweddell, Head Brewer, 4 Pines/ Nhà nấu bia chính, 4 Pines 
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CIP 076 
& THE PIPELINE 
CIP 076 & DANH MỤC DỰ ÁN TIỀM 
NĂNG 

CIP 076 is next in line from the programme and is currently in advanced validation. It is a variety 
with an equally distinctive but very different character: citrus, orange blossom, ripe peach, creamy 
vanilla and tropical notes, with a high oil content and a Saaz lineage that gives it beautiful versatility 
from bold hazy IPAs through to delicate pilsners and lagers. This hop is available in most markets. 
Five more varieties are currently in active development with BSI. In-market sensory analysis and 
brewing trials are planned as validation continues. The CIP pipeline is active, and we look forward 
to sharing more as varieties progress toward commercialisation. 
 
CIP 076 là dòng sản phẩm tiếp theo bước ra từ chương trình và hiện đang trong giai đoạn nghiệm 
thu chuyên sâu. Đây là một giống hoa sở hữu nét đặc trưng riêng biệt đồng thời mang đặc tính 
hoàn toàn khác biệt:  hương cam chanh, hoa cam, đào chín, va-ni ngậy béo cùng các nốt hương 
nhiệt đới. Với hàm lượng tinh dầu cao cùng phả hệ dòng hoa Saaz kinh điển, CIP 076 mang lại tính 
đa dụng tuyệt vời từ các mẻ Hazy IPA táo bạo cho đến những dòng Pilsner và Lager tinh tế. Dòng 
hoa này hiện đã có mặt tại hầu hết các thị trường. 
 
Bên cạnh đó, năm chủng hoa khác hiện cũng đang được tích cực phát triển cùng BSI. Các kế 
hoạch phân tích cảm quan trên thị trường và nấu bia thử nghiệm đã được lên kế hoạch khi quá 
trình đánh giá tiếp tục diễn ra. Danh mục dự án tiềm năng của CIP đang vận hành rất tích cực, và 
chúng tôi rất mong được chia sẻ thêm thông tin khi các chủng hoa tiến gần hơn đến giai đoạn 
thương mại hóa. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 



 

T90 HOP PELLETS 

 

CY26 marks another step forward for Clayton Hops’ Faster, Fresher, Better 
(FFB) initiative. The final bales from our farms were received on 28 March 2026. 
All T90 hop pellets were processed, packaged, sealed and transferred to our 
newly built cold chain storage facility by 1 April 2026 ready for shipment. 

This is our fastest paddock-to-sealed-pellet completion on record. Speed of 
processing directly preserves the volatile aromatic compounds that make 
New Zealand hop varieties so sought after. Every day saved between harvest 
and sealed packaging is a day of aroma retained in the pellet and ultimately 
expressed in your beer. 

AMPLIFIRE™ FRESH HOP OIL 

 

Amplifire™ fresh hop oil production was completed in late March, extracted 
directly from wet, farm-fresh hop cones within 24 hours of harvest with no 
kilning. This process preserves volatile aromatic compounds that can be lost 
during conventional drying, delivering the cleanest and most vivid true-to- 
variety aromatics achievable. Production is complete the moment harvest 
concludes. 

AMPLIFIRE™ CONCENTRATED LUPULIN PELLETS 

 

CY26 Amplifire™ cryogenically made concentrated hop pellets were 
processed and packaged during April and early May. 

PROCESSING 
TURN-AROUND 

THỜI GIAN HOÀN  
THÀNH CHU TRÌNH  

 

 

HOA VIÊN T90 

 
Mùa vụ 2026 đánh dấu bước tiến mới cho sáng kiến” Nhanh hơn, Tươi hơn, Tốt hơn” (FFB) của Clayton Hops. 
Những kiện hoa bia cuối cùng từ các trang trại của chúng tôi đã được tiếp nhận vào ngày 28 tháng 3 năm 2026. 
Toàn bộ hoa bia viên T90 đã được xử lý, đóng gói, hút chân không và chuyển đến kho bảo quản lạnh chuỗi cung 
ứng mới xây dựng trước ngày 1 tháng 4 năm 2026, sẵn sàng cho việc vận chuyển. 
 
Đây là kỷ lục hoàn thiện quy trình từ khép kín từ cánh đồng đến bao bì hoa viên nhanh nhất từ trước đến nay 
của chúng tôi. Tốc độ xử lý này trực tiếp lưu giữ trọn vẹn các hợp chất mùi thơm dễ bay hơi, yếu tố khiến các 
chủng hoa bia của New Zealand được săn đón đến vậy. Mỗi một ngày tiết kiệm được giữa giai đoạn thu hoạch 
và đóng gói niêm phong chính là một ngày hương thơm được giữ lại trọn vẹn trong viên nén, để rồi cuối cùng sẽ 
được bung tỏa một cách xuất sắc nhất trong ly bia của bạn. 

 

 

HOA BIA VIÊN NÉN ĐẬM ĐẶC LUPULIN - AMPLIFIRE™ 
 
Các sản phẩm hoa bia viên nén đậm dặc Amplifire™ sản xuất bằng công nghệ siêu lạnh (cryogenic) của vụ mùa 
2026 đã được xử lý và đóng gói trong suốt tháng 4 và đầu tháng 5 vừa qua. 

 

 

 



 

 

 

 

TIMELINE 

LỊCH TRÌNH 

 
 

 
 

 
Hop Harvest 

Amplifire™ Fresh Hop Oil 

 
LATE 

FEBRUARY 

 
LATE 

MARCH 

 
EARLY 
APRIL APRIL / MAY 

T90 Hop Pellets 

Amplifire™ Lupulin Pellets 

★ Fastest on record 
 

 
 
 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

WHAT BREWERS ARE SAYING 

 
Uiltje Brewing’s Mattia Mantovani, one of Europe’s most decorated brewers, visited Clayton Hops and had this to say 
about our processing facility: 

 

“We were quite amazed because brand-new processing equipment is not the norm for the other New Zealand 
companies we visited. It was just nice to find a company that invests a lot in machinery, because new equipment gives 
you more control over more factors.” 

 
Mattia Mantovani, Uiltje Brewing Co. 

 
Ý KIẾN TỪ CÁC NHÀ NẤU BIA 

 
Mattia Mantovani từ Uiltje Brewing, một trong những nhà nấu bia được vinh danh nhiều nhất tại Châu Âu, đã đến thăm Clayton Hops và có 
những chia sẻ sau về nhà máy sản xuất của chúng tôi: 
 
“Chúng tôi đã hoàn toàn kinh ngạc vì các thiết bị chế biến mới tinh như thế này vốn không phải là điều phổ biến ở những công ty New 
Zealand khác mà chúng tôi từng đến thăm. Thật tuyệt vời khi tìm được một công ty đầu tư mạnh mẽ vào máy móc công nghệ, bởi thiết bị 
mới sẽ giúp bạn kiểm soát tốt hơn nhiều yếu tố trong quy trình sản xuất. 

 
Mattia Mantovani, Uiltje Brewing Co. 
 



 

 

PRODUCT ARRIVAL 
IN MARKET & ORDERING 
THỜI GIAN HÀNG CẬP BẾN THỊ 
TRƯỜNG & QUY TRÌNH ĐẶT HÀNG 

The first shipments of CY26 product departed to markets worldwide in April. 
We strongly encourage customers to order products in advance to be assured 
(subject to availability) that we will have product in-country for you. 

Những lô hàng đầu tiên của vụ mùa 2026 đã được khởi hành đến các thị trường 
trên toàn thế giới vào tháng 4. Chúng tôi khuyến khích quý khách hàng nên đặt 
hàng trước để đảm bảo chắc chắn rằng (tùy thuộc vào lượng hàng còn trống) 
chúng tôi sẽ có sẵn hàng tại kho nội địa phục vụ cho bạn. 

 
Assumes sea freight delivery for overseas countries — schedules may change. 
Giả định vận chuyển bằng đường biển đối với các quốc gia hải ngoại ngoại — lịch trình có thể thay đổi. 

 

MARKET T90 HOP PELLETS 
IN COUNTRY 

AMPLIFIRE™ FRESH 
HOP OIL IN COUNTRY 

AMPLIFIRE™ ENRICHED 
HOP PELLETS IN COUNTRY 

New Zealand Now Now Now 

Australia Late May Late May Late July 

USA Late June Late June Late June 

UK Early July Early July Early July 

Europe Early June Early June Early July 

 
 

CONTACTS 

LIÊN HỆ 
 

 
MARKET CONTACT & EMAIL 

Australia Matt Cuthbert — matt.cuthbert@claytonhops.co.nz 

North America Rob McCurdy — rob.mccurdy@claytonhops.co.nz 

NZ & all other regions Paul Teen — paul.teen@claytonhops.co.nz 

Shop online www.claytonhops.co.nz/buy 
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SUSTAINABILITY &  

CARBON FOOTPRINT 

PHÁT TRIỂN BỀN VỮNG &  
DẤU CHÂN CÁC-BON" 

FSSC 22000 CERTIFICATION 

 
Clayton Hops is proud to confirm FSSC 22000 certification, achieved in April 2026. 
FSSC 22000 is one of the world’s most recognised food safety management standards, 
benchmarked by the Global Food Safety Initiative (GFSI). For commercial brewers who require 
verified food safety credentials from their ingredient suppliers, this certification provides 
independent, third-party assurance that Clayton Hops’ operations meet the highest global 
standards. 
 
CHỨNG NHẬN FSSC 22000 
 
Clayton Hops tự hào xác nhận đã đạt được chứng nhận FSSC 22000 vào tháng 4 năm 2026. FSSC 
22000 là một trong những tiêu chuẩn quản lý an toàn thực phẩm được công nhận rộng rãi nhất trên 
thế giới, được đánh giá chuẩn hóa bởi Sáng kiến An toàn Thực phẩm Toàn cầu (GFSI). Đối với các 
nhà máy sản xuất bia thương mại luôn yêu cầu khắt khe về hồ sơ năng lực an toàn thực phẩm 
được kiểm chứng từ các nhà cung ứng nguyên liệu, chứng nhận này mang lại một sự đảm bảo độc 
lập từ bên thứ ba rằng các hoạt động vận hành của Clayton Hops đều đáp ứng các tiêu chuẩn toàn 
cầu cao nhất. 

 
CARBON FOOTPRINT: AMPLIFIRE™ FRESH HOP OIL IS A STANDOUT 

 
Clayton Hops continues to work with BX, a leading independent environmental farm management 
platform, to establish and reduce our carbon footprint across farms and processing operations. 
Our Amplifire™ fresh hop oil results remain outstanding: 
 
DẤU CHÂN CÁC-BON: TINH DẦU HOA BIA TƯƠI AMPLIFIRE™ LÀ MỘT ĐIỂM SÁNG NỔI BẬT 
 

Clayton Hops tiếp tục hợp tác với BX – nền tảng độc lập hàng đầu về quản lý môi trường trang trại, 
nhằm xác định và cắt giảm lượng dấu chân các-bon trong toàn bộ hệ thống trang trại cũng như các 
hoạt động chế biến của chúng tôi. Kết quả đánh giá đối với sản phẩm tinh dầu hoa bia tươi 
Amplifire™ tiếp tục duy trì ở mức xuất sắc vượt trội: 

 

 
VARIETY CO₂e PER 100L OF PALE ALE (10ML OIL) 

MOTUEKA™ 0.25 kg CO₂e 

NELSON SAUVIN™ 0.35 kg CO₂e 

RIWAKA™ 0.38 kg CO₂e 

 



 

TM 

These results place Amplifire™ fresh hop oil among the most climate-friendly hop products in the 
world. A key reason for this is the use of fresh wet hop cones rather than kiln dried or pelletised hops, 
combined with low dosage requirements, reduced freight and renewable energy in processing. 

For more information about our products and partnership, visit our website. 
 

Những kết quả này đưa tinh dầu hoa bia tươi Amplifire™ trở thành một trong những sản phẩm hoa 
bia thân thiện với môi trường nhất trên thế giới. Nguyên nhân cốt lõi đến từ việc sử dụng các hoa bia 
tươi nguyên nón thay vì hoa bia đã qua sấy lò hoặc ép viên, kết hợp với yêu cầu về liều lượng sử 
dụng thấp, tối ưu hóa vận chuyển và ứng dụng năng lượng tái tạo trong quá trình chế biến. Để biết 
thêm thông tin chi tiết về các sản phẩm và quan hệ hợp tác của chúng tôi, vui lòng truy cập website. 

 
PRECISION WATER MANAGEMENT TRIAL 

 
Clayton Hops has commenced a trial of a new precision water management system on our farms. 
The programme is focused on optimising irrigation inputs, reducing resource use and improving 
crop resilience. We will share more on this programme as it develops. 

 
For brewers, this means consistent food safety compliance, simplified audits, and lower emissions 
per batch brewed. 
 
THỬ NGHIỆM QUẢN LÝ TƯỚI TIÊU CHÍNH XÁC 
 

Clayton Hops đã bắt đầu triển khai thử nghiệm hệ thống quản lý tưới tiêu chính xác mới tại các trang 
trại của chúng tôi. Chương trình này tập trung vào việc tối ưu hóa lượng nước tưới đầu vào, giảm 
thiểu việc sử dụng tài nguyên và nâng cao khả năng chống chịu của cây trồng. Chúng tôi sẽ chia sẻ 
nhiều thông tin hơn về chương trình này trong các giai đoạn phát triển tiếp theo. 

 

Đối với các nhà nấu bia, giải pháp này đồng nghĩa với việc đảm bảo tính tuân thủ an toàn thực phẩm 
một cách đồng nhất, đơn giản hóa quy trình đánh giá kiểm toán, và giảm lượng khí thải phát thải trên 
mỗi mẻ bia được nấu. 
 

 
 
 

 

 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
FAMILY OWNED & OPERATED 

NZ’s largest hop grower — 1,000 acres of hop garden, with 
250 acres ready for development 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
PREMIER HOP PROCESSING FACILITY 

NZ’s only FSSC 22000 certified hop processor. 
Fastest paddock-to-sealed-pellet turnaround on record. 

 
FASTER, FRESHER, BETTER 

CY26 paddock-to-sealed-pellet completion in days — every day saved between harvest 
and sealed packaging is a day of aroma retained in the pellet and ultimately expressed in 
your beer. 

 

 

 

FSSC 22000 CERTIFIED 

Since April 2026 — independent, third-party food 
safety assurance benchmarked by the 
Global Food Safety Initiative (GFSI) 

 

 

 
CLAYTON INNOVATION PROJECT 

Exclusive variety development with BSI. NZ RHAPZODY™ 
commercially available. CIP 076 next in line. 

 

 

 

 
 

FERNMARK LICENCED 

NZ Government seal of approval 

 

 

 

 
AMPLIFIRE™ 

Fresh hop oil & concentrated 
lupulin pellets 

 

 

 

 
 

BX VERIFIED 

Carbon footprint established & tracked 

CLAYTON HOPS 
AT A GLANCE 

CLAYTON HOPS - NHỮNG CON  
SỐ NỔI BẬT 
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claytonhops.co.nz 
 


